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TEKNIiK SARTNAMESI

Madde 1 - Amac¢ ve Kapsam

Bu Teknik Sartnamenin amaci; Universitemiz 6grencileri, akademik ve idari personeli ile kampiis
kullanicilarinin yiyecek ve igecek ihtiyaglarinin giivenli, hijyenik, diizenli ve egitim kurumu niteligine uygun
sekilde karsilanmas1 amaciyla, Universitemiz miilkiyetinde bulunan kafeterya/kafe alanlarinin teknik,
hijyenik, cevresel ve isletmesel sartlarinin belirlenmesidir.

Isbu sartname; kiraya verilecek alanlarin kullanimi, faaliyet simirlari, teknik altyap:, tadilat ve
dekorasyon, gida giivenligi, hijyen, is saglig1 ve glivenligi, yangin giivenligi, atik yonetimi, kampiis diizeni,
denetim ve teslim islemlerine iligkin teknik hiikiimleri kapsar.

Kira bedeli, teminat, ihale usulii, sOzlesme siiresi, 0deme, cezai sart, fesih ve benzeri
idari/s6zlesmesel hususlar bu Teknik Sartnamenin kapsami1 digindadir; bu hususlar ayrica hazirlanacak idari
sartname ve sozlesme tasarisinda diizenlenir.

Madde 2 - Isletme Konusu Yer

Ihale konusu is kapsaminda yiikleniciye isletilmek iizere gosterilecek alanlar asagidaki tabloda
belirtilmistir. Alanlarin kesin teslim durumu, yerinde yapilacak teknik inceleme ve teslim tutanagi ile
belirlenecektir.

Kiralanacak Yer | Faaliyet Konusu Kapal Alan | Aciklama

B-7-04 Kgfeterya ./ Kafe Yiyecek ve Igecek 56.48 m? A B.l'ok Mu.hendllslllk
Hizmetleri Fakiiltesi binasi i¢inde

B-7.30 Kgfeterya ./ Kafe Yiyecek ve Igecek 55,83 m? A B.l_ok Mu.hendl.sl.lk
Hizmetleri Fakiiltesi binasi i¢cinde

Tasinmaz bilgileri, ilgili tapu, imar, adres ve kampiis yerlesim kayitlar1 esas alinarak idarece
kesinlestirilecektir. Teknik sartnamede yer alan, alan dl¢iileri yaklasik/tespit edilmis kullanim alanini ifade
eder; uygulamada idarece diizenlenecek teslim tutanagi esas alinir.

Madde 3 - Genel Teknik ilkeler

Isletme faaliyeti, iiniversite kampiisiiniin egitim-Ogretim diizenini, giivenligini, temizligini, mimari
biitiinliigiinii ve kurumsal goriinlimiinii bozmayacak sekilde yiiriitiiliir.

Isletmede kullanilacak tiim malzeme, ekipman, cihaz, tesisat, mobilya ve donanimlar saglam, temiz,
giivenli, kullanim amacina uygun ve ylirtirliikkteki mevzuata uygun olacaktir.

Yiiklenici, isletme faaliyetini gida giivenligi, hijyen, is sagligi ve glivenligi, yangin giivenligi, cevre
ve atik yonetimi ile ilgili ytiriirliikkteki mevzuata uygun sekilde ytirtitiir.

Idare tarafindan verilmis yazili teknik onay bulunmadik¢a, alanin mimari yapisini, statik

biitiinliigiinii, mekanik/elektrik tesisatin1 veya yangin giivenligi diizenini etkileyebilecek hi¢bir uygulama
yapilamaz.

Isletme alam, ortak alanlar, yangin kacis yollari, koridorlar, giris-cikislar, asansdr onleri ve
merdivenler isgal edilemez.
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Madde 4 - Faaliyet Simirlar1 ve Satilabilecek Uriinler

Yiiklenici; ¢ay, kahve ve benzeri sicak igecekler, soguk igecekler, tatli/tuzlu atistirmaliklar, paketli
iiriinler, unlu mamuller, pastane mamulleri, sandvig/tost benzeri basit hazirlik iirlinleri, hazir paketli
yiyecekler ve idarece uygun goriilen benzeri kafe/kafeterya iirlinlerinin satigini yapabilir.

Asagidaki faaliyetler, Idarenin yazili teknik onayr ve ilgili teknik altyapmin uygunlugu
bulunmadik¢a yapilamaz:

Yogun koku, duman, yag buhari veya yiiksek 1s1 olusturan pisirme faaliyetleri.

Kizartma, 1zgara, doner, mangal, acik alevli pisirme, yogun sicak yemek iiretimi.

Tencere yemegi iiretimi veya satis.

Mevcut havalandirma, elektrik, su, pis su, yangin ve mekanik tesisat kapasitesini asacak faaliyetler.

LPG tiipti, piknik tiipii, acik alevli ocak veya benzeri yanici/parlayict risk olusturan sistemlerin
kullanimi.

Alkollii igecek, tiitlin mamulleri, elektronik sigara, nargile iiriinii, kampiis diizenine ve egitim kurumu
niteligine aykir1 iirlinler ile son tiikketim tarihi ge¢mis, etiketsiz, ambalaj1 bozulmus veya giivenilirligi stipheli
iiriinlerin satis1 yapilamaz.

Uriin gesitliligi ve satisa sunulacak iiriin gruplari, Idarenin egitim kurumu niteligi, dgrenci ve
personel sagligi, bina teknik kapasitesi ve kampiis diizeni dikkate alinarak Idare tarafindan denetlenebilir.

Madde S - Gida Giivenligi ve Hijyen Sartlar

Isletme; gida giivenligi, gida hijyeni, izlenebilirlik, saklama, hazirlama, sunum ve satis siireclerinde
yiirlirlitkkteki mevzuata uygun faaliyet gosterecektir.

Satisa sunulan tiim trilinlerde etiket, icerik, son tiiketim/tavsiye edilen tiiketim tarihi, alerjen bilgisi
ve ambalaj biitiinliigii kontrol edilecektir.

Son tliketim tarihi gecmis, bozulmus, ambalaji acilmig/hasarli, etiketsiz veya muhafaza kosullar
saglanmamus tirlinler isletmede bulundurulamaz ve satisa sunulamaz.

Soguk zincir gerektiren iiriinler uygun sicaklikta muhafaza edilecek; sogutucu/dondurucu ekipmanlar
diizenli olarak kontrol edilecek ve sicaklik takip kayitlari tutulacaktir.

Agikta satisa sunulan tiriinler cam, pleksi veya benzeri koruyucu muhafaza altinda bulundurulacak;
hasere, toz, temas ve ¢apraz bulagsma riski dnlenecektir.

Gida ile temas eden ylizeyler kolay temizlenebilir, yikanabilir, dezenfekte edilebilir, paslanmaz veya
gidaya uygun malzemeden olacaktir.

Cig ve pigsmis/hazir liriinlerin temas etmesi Onlenecek; kesme, hazirlama ve servis ekipmanlari ¢capraz
bulagsmay1 engelleyecek sekilde ayrilacaktir.

Temizlik ve dezenfeksiyon i¢in kullanilan kimyasallar gidalardan ayri, etiketli ve giivenli sekilde
muhafaza edilecektir.

Isletmede temizlik plani, dezenfeksiyon plan1 ve hasere miicadelesine iligkin kayitlar tutulacak; talep
halinde Idareye sunulacaktir.

Gida ile temas eden tiim personelin hijyen egitim belgesi bulunacaktir.

Madde 6 - Personel, Kiyafet ve Davranis Kurallari
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Isletmede gorev yapacak personel temiz, diizenli, hizmete uygun kiyafetle calisacaktir. Gida
hazirlama ve servis alanlarinda bone, eldiven, onliik ve gerekli diger hijyen ekipmanlar1 kullanilacaktir.

Personel, 6grenci, akademik/idari personel ve kampiis kullanicilarina karsi nezaket kurallarina uygun
davranacaktir.

Personelin ise giris saglik degerlendirmeleri ve is sagligi ve gilivenligi egitimleri yiiriirliikteki
mevzuata uygun sekilde tamamlanacaktir.

Gida ile temas eden personelin hijyen egitim belgesi bulunacak; belge ve egitim kayitlar1 talep
halinde Idareye sunulacaktir.

Bulagsici hastalik belirtisi gosteren veya gida giivenligi agisindan risk olusturabilecek personel gida
hazirlama ve servis siire¢lerinde ¢alistirilamaz.

Personel giris-¢ikislari, kampiis giivenlik ve kart uygulamalarina uygun sekilde yiiritiiliir.

Isletme personeli, idarenin giivenlik, acil durum, temizlik, ortak alan kullanimi ve kampiis diizenine
iligkin kurallarina uymakla yiiktimliidiir.

Madde 7 - Teknik Altyapi, Tadilat ve Dekorasyon

Isletme alaninda yapilacak dekorasyon, tadilat, raf, tezgah, dolap, zemin, tavan, duvar, cam, kapi,
tabela, tesisat ve benzeri uygulamalar Idarenin yazili teknik onayina tabidir.

Tadilat ve montajlarda binanin statik sistemi, betonarme elemanlari, yangin giivenligi, mekanik
tesisati, elektrik tesisati, pis su ve temiz su altyapisi ile mimari biitlinliigli korunacaktir.

Karot, kirma, delme, kanal agma, rezervasyon deligi olusturma ve benzeri uygulamalar Idarenin
yazili izni olmadan yapilamaz.

Kullanilacak tiim cihaz, ekipman, mobilya, tezgdh ve tesisat elemanlar1 saglam, giivenli,
temizlenebilir, kullanim amacina uygun ve ilgili standartlara uygun olacaktir.

Isletme sinirlar1 iginde kurulacak bagimsiz sistemlerin periyodik bakim, temizlik ve kontrol islemleri
yiiklenici tarafindan diizenli olarak yaptirilacak ve kayit altina alinacaktir.

Idareye ait mevcut cihaz, tesisat veya altyap: noktalarindan baglanti alinmasi gereken hallerde,
baglant1 noktasi, teknik kapasite ve uygulama yontemi Idarenin teknik birimlerince uygun goriilmeden
uygulama yapilamaz.

Isletme alaninda yapilacak uygulamalar kampiisiin genel goriiniimiinii, bina mimarisini ve estetik
biitlinliiglinii bozmayacaktir.

Madde 8 - Elektrik, Su, Pis Su, Mekanik Tesisat ve Havalandirma

Isletmede kullanilacak cihazlarin toplam elektrik yiikii, mevcut elektrik altyapismin kapasitesini
asmayacaktir. Ilave giic ihtiyact dogmasi halinde gerekli teknik uygunluk Idarenin ilgili birimlerince
degerlendirilir.

Elektrik tesisatinda uygunsuz ¢oklu priz, asir1 yiikleme, gelisigiizel kablo ¢ekimi, agikta kablo, bantli
ek, yetkisiz pano miidahalesi ve yangin riski olusturabilecek uygulamalar yapilamaz.

Su ve pis su tesisatinda kagak, sizint1, koku, tikanma ve geri tepme riskini 6nleyecek teknik tedbirler
alinacaktir.

Pisirme, 1sitma, tost, firin, kahve ekipmani, bulasik/temizlik ekipmani ve benzeri cihazlarin
olusturacagi 1s1, buhar, koku, nem ve duman dikkate alinarak havalandirma yeterliligi saglanacaktir.
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Faaliyet tiirii, tirlin gami, servis kapasitesi, koku, duman ve yag buhar1 olusumu dikkate alinarak
Idarenin teknik birimince gerekli goriilmesi halinde davlumbaz, egzoz, filtreleme, yag tutucu ve davlumbaz
yangin sondiirme sistemi kurulacaktir.

Davlumbaz, egzoz, filtre, klima, havalandirma, yag tutucu ve benzeri sistemlerin periyodik temizlik,
bakim ve kontrol kayitlar1 tutulacaktir.

Cihaz ve ekipmanlarin ses, titresim, koku, buhar ve 1s1 etkileri egitim-6gretim faaliyetlerini ve gevre
alanlar1 rahatsiz etmeyecek diizeyde olacaktir.

Tiim cihaz ve ekipmanlar, Cevresel Giiriiltii Kontrol Yonetmeligi ve ilgili mevzuata uygun sekilde
kullanilacaktir.

Madde 9 - Yangin Giivenligi

Isletme, Binalarin Yangindan Korunmas: Hakkinda Yonetmelik ve ilgili mevzuat hiikiimlerine
uygun olarak isletilecektir.

Yangin sondiirme cihazlari, ulasma mesafesi 25 metreyi gegmeyecek sekilde, goriiniir, erisilebilir ve
uygun isaretlemeye sahip noktalarda bulundurulacaktir.

Yangin sondiirme cihazlarinin periyodik kontrol ve bakim kayitlar1 tutulacaktir.

Yangin kacis yollari, yangin kapilari, merdivenler, koridorlar, acil cikislar, elektrik panolar1 ve
yangin dolaplar1 hicbir sekilde kapatilamaz, onleri isgal edilemez.

Yanici, parlayici, patlayici veya tehlikeli kimyasal malzemeler isletme alaninda bulundurulamaz.
Temizlik kimyasallar1 giivenli, etiketli ve gidalardan ayr1 sekilde muhafaza edilir.

LPG tiipii, piknik tiipii, acik alevli ocak ve benzeri yangin riski olusturan sistemler kullanilamaz.

Pisirme/isitma faaliyetinden kaynaklanabilecek yag birikimi, duman, koku ve yangin riski igin
davlumbaz ve filtre temizlikleri diizenli olarak yapilir.

Yangin algilama, sondiirme, acil aydinlatma, kagis yonlendirme ve benzeri bina giivenlik
sistemlerine miidahale edilemez.

Madde 10 - Atik Yonetimi, Sifir Atik ve Cevre Sartlar
Isletme faaliyetleri, Sifir Atik Yonetmeligi ve ilgili gevre mevzuatina uygun olarak yiiriitiilecektir.

Kagit, karton, plastik, metal, cam, organik atik, ambalaj atig1 ve diger atiklar Idarenin sifir atik
uygulamasina uygun sekilde ayr1 toplanacaktir.

Bitkisel atik yag olusmasi halinde, bu yaglar lavabo, gider, kanalizasyon, ¢6p veya agik alanlara
dokiilemez; uygun kaplarda biriktirilir ve ilgili mevzuata uygun sekilde teslim edilir.

Atik yag, ambalaj atig1, organik atik ve benzeri atiklarin toplanmasi, depolanmasi ve bertarafina
iliskin kayztlar talep halinde Idareye sunulur.

Atiklar; yangin, sizinti, koku, hasere ve cevre kirliligi olusturmayacak kapali, etiketli ve uygun
alanlarda gecici olarak muhafaza edilir.

Isletme gevresinde koku, duman, giiriiltii, atik, s1v1 s1zintis1, yagh yiizey, hasere veya goriintii kirliligi
olusturulamaz.

Idarenin belirledigi ¢op istasyonlari, atik toplama noktalar1 ve sifir atik kutular1 disinda atik
birakilmaz.

Madde 11 - Temizlik, Dezenfeksiyon ve Hasere Kontrolii
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Isletme alanmnin, tezgdhlarin, zeminlerin, depolama alanlarmin, hazirhik yiizeylerinin,
sogutucu/dondurucularin, ekipmanlarin ve miisteri kullanim alanlariin temizligi diizenli olarak yapilacaktir.

Temizlik iglemleri giinliik, haftalik ve ihtiyag bazli planlanacak; temizlik/dezenfeksiyon kayitlari
tutulacaktir.

Hasere olusumunu 6nleyici tedbirler alinacak; gida giivenligini bozmayacak, mevzuata uygun hagere
miicadelesi yapilacaktir.

Temizlik malzemeleri ve kimyasallar, gida ve gida ile temas eden malzemelerden ayri, kapali ve
etiketli dolaplarda saklanacaktir.

Isletme alaninda kotii koku, kirli yiizey, yag birikimi, ¢dplerin agikta bekletilmesi, hasere, sizinti
veya hijyen riski olusturacak durumlara izin verilmeyecektir.

Madde 12 - Uriin Sunumu, Fiyat Listesi ve Bilgilendirme

Satisa sunulan triinlerin fiyat listesi, kullanicilar tarafindan kolayca goriilebilecek sekilde isletme
alaninda ilan edilir.

Fiyat listesinde iirlin adi, birim fiyat ve gerekli hallerde iiriin igerigi/gramaj bilgisi acgik sekilde yer
alir.

Alerjen igerebilecek iirlinlerde kullanicilarin bilgilendirilmesini saglayacak goriiniir ve anlasilir
aciklamalar bulundurulur.

Idarenin onay1 olmadan kampiis estetigini bozacak afis, tabela, reklam panosu, promosyon materyali
veya dis cephe uygulamasi yapilamaz.

Uriin sunum alanlar1 diizenli, temiz, erisilebilir ve gida hijyenine uygun olacaktir.
Madde 13 - Kampiis Diizeni, Ortak Alan ve Lojistik Kullanimi

Mal kabul, yiikleme ve bosaltma islemleri egitim-6gretim faaliyetlerini, yaya trafigini, giivenlik
gecislerini ve bina giris-¢ikislarini engellemeyecek sekilde yapilir.

Idarenin izni olmadan isletme alan1 disina masa, sandalye, stant, tezgah, dolap, reklam panosu,
sogutucu, iirlin teshir alan1 veya benzeri esya konulamaz.

Koridor, merdiven, yangin kacis yolu, asansor onii, bina girisi, giivenlik noktasi1 ve ortak kullanim
alanlar1 isgal edilemez.

Isletme faaliyetleri sirasinda kampiis giivenligi, giris-¢ikis kurallari, kart kullanimi, ziyaretgi
prosediirleri ve acil durum uygulamalarina uyulur.

Giiriiltiilii islem, yogun mal kabul, tadilat, montaj ve benzeri faaliyetler idarenin uygun gordiigii
zaman dilimlerinde yapilir.

Madde 14 - is Saghg ve Giivenligi

Yiiklenici, kendi galisanlar1 bakimmdan 6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu ve ilgili mevzuat
kapsaminda gerekli tedbirleri almakla yiikiimliidiir.

Ise baslamadan once isletmeye iliskin risk degerlendirmesi ve acil durum plan1 hazirlanir; talep
halinde idareye sunulur.

Personelin temel is sagligi ve giivenligi egitimleri, hijyen egitimleri ve gerekli saglik
degerlendirmeleri tamamlanmadan fiili ¢alismaya baglatilmamasi esastir.
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Kullanilan is ekipmanlari i¢in gerekli kullanim talimatlar1, uyar1 levhalar1 ve giivenlik isaretleri
bulundurulur.

Periyodik kontrol gerektiren cihaz, ekipman, basingh kap, elektrikli cihaz ve benzeri unsurlarin
kontrolleri mevzuata uygun sekilde yaptirilir ve kayit altina alinir.

Kayma, diisme, yanma, kesilme, elektrik ¢carpmasi, yangin, sicak ylizey, kimyasal temas ve benzeri
risklere kars1 gerekli teknik ve idari tedbirler alinir.

Isletme alaninda alkol, uyusturucu veya c¢alisma giivenligini tehlikeye diisiirecek madde kullanim1
yasaktir.

Madde 15 - Denetim ve Uygunsuzluklarin Giderilmesi

Idare; isletme alaninda hijyen, gida giivenligi, {iriin uygunlugu, fiyat listesi, temizlik, personel
kiyafeti, teknik altyapi, yangin glivenligi, atik yonetimi ve kampiis diizeni yoniinden denetim yapabilir.

Denetimlerde tespit edilen teknik, hijyenik veya isletmesel uygunsuzluklarin giderilmesi
ylikleniciden istenebilir.

Idare tarafindan talep edilen belge, bakim formu, temizlik kaydi, sicaklik takip kayd, atik teslim
kaydi, egitim belgesi ve benzeri teknik kayitlar makul stire i¢inde sunulur.

Insan saghg, gida giivenligi, yangin giivenligi, cevre giivenligi veya kampiis diizeni acisindan acil
risk olusturan durumlarda Idare, ilgili faaliyetin durdurulmasini veya riskin giderilmesini isteyebilir.

Denetim hiikiimleri teknik uygunluk ve isletme giivenligi amaciyla diizenlenmistir; idari yaptirim,
cezai sart ve fesih hiikiimleri ayrica sdzlesme tasarisinda diizenlenir.

Madde 16 - Ise Baslamadan Once Sunulacak Teknik Belgeler

. Yiiklenici, fiili isletmeye baslamadan 6nce, isin niteligine gore asagidaki teknik belge ve kayitlari
Idareye sunar veya denetimlerde ibraz edilebilir sekilde hazir bulundurur:

Isletme yerlesim plani ve iiriin/ekipman yerlesimini gdsterir kroki.
Kullanilacak ana cihaz ve ekipman listesi.

Elektrik, su, pis su, havalandirma, davlumbaz, yag tutucu ve benzeri teknik sistemlere iliskin gerekli
proje, teknik detay veya kapasite bilgileri.

Risk degerlendirmesi.

Acil durum plani.

Temizlik ve dezenfeksiyon plani.

Hasere kontrol plani veya uygulama kayitlar.

Atik yonetimi/bertaraf plani.

Cihaz kullanim ve giivenlik talimatlar.

Periyodik kontrol gerektiren cihaz ve ekipmanlara iliskin kontrol kayitlari.
Personel hijyen egitim belgeleri ve gerekli is saglig1 ve giivenligi egitim kayitlari.
Soguk zincir gerektiren tirtinler i¢in sicaklik takip kayit sistemi.

Bu maddede sayilan belgeler, teknik ve isletmesel uygunluk amaciyla diizenlenmistir. ihale yeterlik
belgesi veya sozlesme eki niteligindeki belge sartlar1 ayrica idari sartname ve sodzlesme tasarisinda
diizenlenir.
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Madde 17 - Alanin Teknik Teslimi ve Kullanim Sonu Kontrolii

Isletme alani, mevcut teknik durumu, varsa demirbaslari, tesisat baglant1 noktalar1 ve kullanim
siirlar1 belirtilerek teslim tutanagi ile teslim edilir.

Teslim sirasinda alanin mevcut zemin, duvar, tavan, kapi, cam, elektrik, su, pis su, havalandirma ve
yangin giivenligi durumuna iligkin tespitler yapilabilir.

Isletme siiresince yapilacak teknik uygulamalar ve degisiklikler Idarenin yazili teknik onayna tabi

olacaktir.

Kullanim sonunda alanin teknik durumu, teslim tutanagi ve son durum tespitleri dikkate alinarak

kontrol edilir.

Hasar, eksiklik, izinsiz tadilat, tesisat bozulmasi, hijyen/atik kaynakli zarar veya teknik
uygunsuzluklarin giderilmesine iliskin usul ve esaslar ayrica s6zlesme tasarisinda diizenlenir.

Madde 18 - Yiriirliikteki Mevzuata Uyum

Yiiklenici, isletme faaliyeti kapsaminda basta gida giivenligi, hijyen, is saglig1 ve giivenligi, yangin
giivenligi, ¢evre, sifir atik, giiriiltii kontrolii ve kampiis glivenligi olmak {izere yiiriirliikteki tim mevzuata ve
Idarenin i¢ diizenlemelerine uymakla yiikiimlidiir.

Bu Teknik Sartnamede agikca diizenlenmeyen teknik ve isletmesel hususlarda, ilgili mevzuat
hiikiimleri, Idarenin teknik birimlerinin degerlendirmesi ve egitim kurumu niteligine uygunluk ilkesi esas

alinir.

Ek - Teknik Uygunluk Kontrol Listesi

Asagidaki liste, Idarenin teknik denetimlerinde kullamilmak iizere hazirlanmustir. Liste idari
yaptirim/ceza hiikkmii igermemekte olup teknik uygunlugun izlenmesine yoneliktir.

Kontrol Konusu

Aranacak Husus

Durum/Not

Gida giivenligi

Tarih, etiket, ambalaj, saklama kosullar1 uygun mu?

Soguk zincir

Sogutucu/dondurucu sicaklik takibi var m1?

Hijyen Personel kiyafeti, el hijyeni, ylizey temizligi uygun mu?
Temizlik kayitlar1 | Giinliik/haftalik temizlik ve dezenfeksiyon kayitlart var m1?
Atik yonetimi Atiklar ayr1 toplaniyor, atik yag kayitlari tutuluyor mu?

Yangin giivenligi

Yangin tiipleri erisilebilir, bakimli ve isaretli mi?

Elektrik giivenligi | Asirt yiikleme, acik kablo, uygunsuz ¢oklu priz var m1?
Havalandirma/koku | Duman, koku, buhar ve yag birikimi kontrol altinda m1?

Ortak alan Koridor, yangin yolu, giris-¢ikis ve asansor 6nil bog mu?
Belgeler Risk degerlendirmesi, acil durum plani ve egitim belgeleri hazir

mi?
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